SALTSJO-BOO

Art. nr. 70671
Kottfarspaj 1,6 kg

Ny produktdeklaration 260925 Paj med kottfarsfylining
och ost. Kottfarssas smaksatt med provensalska orter. Vi
tillsatter 4ggstanning gjord pa agg och mjolk fran Sverige.
Pajen ar fardiggratinerad, bara att varma innan servering.
Racker till ca 4-5 portioner a 320-400 g.

Antal kfp/dfp: 2
Vikt: 1,60 kg
EAN-kod: 7331500008023

Tillagningsanvisning:

Ta bort plasten och folieformen. Skar upp pajen i 6 lika stora portionsbitar (ca 260 g).
Satt varje bit pa varsin tallrik. Varm tallriken i ca 3 min i micro (750W/900W). | ugn
(175°C).

| Ugn: Placera hela pajen pa en plat mitt i ugnen. Varm i ca 25 minuter eller tills pajen
kanns varm. Tank pa att tiden kan variera nagot beroende pa ugnens kapacitet.

Ovrig info:

Forvaring: Kylvara, +2°-8°C

Forpackad i en skyddad atmosfar.

Pajformen sorteras som metall och kartongen som pappersforpackning.

Ingrediensforteckning:

INGREDIENSER: Kottfarssas 36% (notkott*, tomatkross, vatten, 16k, tomatpuré,
kalvfond (vatten, kalvben, kalvkott, kalvfett, maltodextrin, salt, arom, vegetabiliskt pulver
(I6k), vegetabiliskt koncentrat (morot), tomat, salt, socker, arom, vinager, starkelse, 16Kk,
kryddor (libbsticka, lagerblad, kryddpeppar)), vitlok, balsamvinéger (vinager,
druvsaftkoncentrat, fargamne (E150d)), potatisstarkelse, salt, basilika, rapsolja,
oregano, chilikryddblandning (paprika, oregano, chili, spiskummin, habanero, kummin,
svartpeppar, timjan), svartpeppar, paprika), VETEmjél** (VETEm]6l, maltmjol av VETE),
MJIOLK**, margarin (vegetabilisk olja (raps, kokos), vatten, fullhardad vegetabilisk olja
(raps), salt, naturlig arom, vitamin A), OST**, AGG**, paprika, salt. Produkten innehéller
11% notkott. *Ursprung: Finland. **Ursprung: Sverige

Naringsvarden:
Naringsvarde/100 g: Energi 948 kJ/ 226 kcal, fett 13 g varav mattat 6,8 g,
kolhydrater 16 g varav sockerarter 2,4 g, protein 11 g, salt 1,1 g.
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